MENUS DU JOUR : Controle diététicien par :
Semaine 15 LES MARMITES DE CATHY
2024 2 GVRS
Traiteur
Du 08 au 12 avril 2024 Allergenes NOTRE ENGAGEMENT EGALIM
L MENU POUR LA PLANETE N -
U Sou pe de |égumes Blé et lait PE:F:;J;S:::E Pl;-ot;uilts Pér:;;ug‘:f
g - Cappelletti au fromage/Gruyere BIS, ceuf et lait/Lait dj:P's{t:tP:en Rouge purable
Compote
M Salade de tomate et mais Blé, sulfite et moutarde z @@
A Goulash de porc Bl
R Purée Lait Appellation Indication Spécialité
e bon pain D Flan vanille Lo s g RS
I Goulash de poisson ;'itsson et blé
M Salade de haricots Blé et moutarde
E Tomates farcies
— R Riz pleetoet I
Engagés pour le | p
c Smoothies aux fruits rouges Lait “enitable s
Tomates farcies végétariennes Blé et ceuf
J Soupe de légumes Blé et lait
E ANIMATION WRAPP
u Galette de blé, sauce cocktail et crudités Bl&/ceuf et sulfite o oroduits
D Nugget’s de poulet BIé et soja locaux tocaux
I Fruit -
Nugget's de pOiSSOI’\ Blé et poisson
\' Salade croquante Blé et ceuf
E Steak haché de veau, sauce forestiere Bl : Menu sans porc
i g Poélée campagnarde En bleu : Menu végétarien
57 638 012 Biscuit BIé, ceuf et lait
CE : Omelette, sauce forestiere Blé, ceuf et fait




